
Menu déjeuner
2 services 22€ ou 3 services 28€

Salade de fèves, tapenade, agrumes, 'nduja
-

Araignée de porc, pois gourmand, purée d'oignon, chutney cerise, jus
-

Millefeuille de patate douce, crème vanille sauge, pollen

LA CARTE
À partager

Assiette de jambon serrano 24 mois    9€
Gouda à la truffe    10€

Rillettes de maquereaux (maison Warin St Malo)    10€
Rillettes de Saumon (maison Warin St Malo)    10€

       ⎯⎯⎯
 Entrées

-  Salade de fèves, tapenade, agrumes, 'nduja 9 €
- Tartare de bœuf Aubrac au couteau, herbes, café, crakers de vitelotte  16€

    ⎯⎯⎯
Plats

- Araignée de porc, pois gourmand, purée d'oignon, chtney cerise, jus   19€
- Asperges vertes, pesto de courgettes, wasabi, pralin de pignons de pin     22 €

   ⎯⎯⎯
Desserts

- Millefeuille de patate douce, crème vanille sauge, pollen  8€
- Crème Chocolat, kiwi, pralin pistache, glace avocat / cresson   9 €

– Planche de fromages au lait cru    15€
–

Cheffe de Cuisine : Joanna De Noblet
Tous nos fruits et légumes sont bio ou d'agriculture raisonnée

 Prix nets, service compris , Allergènes, nous consulter 
Instagram : @simone_le_resto

Moyens de paiement acceptés : CB, Amex, Espèces



Lunch menu
2 services 22€ ou 3 services 28€

Broad bean salad, tapenade, citrus, 'nduja
-

Porc, mangetout pea, onions purée, cherry chutney, jus
-

Sweet potato Millefeuille, vanilla and sage cream, pollen

La Carte
To share

Plate of jamon serrano 24 months   9€
Black truffle gouda    10€

Makrel rillettes (maison Warin St Malo)    10€
Salmon rillettes (maison Warin St Malo)    10€

   ⎯⎯⎯
 Starters

- Broad bean salad, tapenade, citrus, 'nduja9 €
- Aubrac beef Tartar, herbs, coffee, potatoes crakers 16 €

    ⎯⎯⎯
Main courses

- Porc, mangetout pea, onions purée, cherry chutney, jus 19 €
- Green asparagus, zucchini pesto, wasabi, pralin pine nut    22 €

   ⎯⎯⎯
Desserts

- Sweet potato Millefeuille, vanilla and sage cream, pollen 8€
– Chocolate cream, kiwi fruit, pistachio pralin, avocado / watercress ice cream  9 €

– Raw milk cheese plater    15€
–

Cheffe de Cuisine : Joanna De Noblet
all our fruits and vegetables are organic or local product

 Net prices, service included, Allergies, please ask 
Instagram : @simone_le_resto

Accepted paiement by : Cash, Credit Card, Amex


